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Quienes Somos
Sociedad Agroindustrial El Pedregal Ltda, es una empresa 
chilena ubicada en el valle de Azapa con más de 20 años de
experiencia en la producción de fruta fresca de gran calidad. 
Cultivamos mangos de las variedades Keitt y Tommy Atkins, 
aceitunas, limón sutil, y en menor cantidad frutales como 
papaya y naranja.

MISIÓN
Estar siempre a la vanguardia en innovación y sustentabilidad 
para proveer a nuestros clientes  productos de alta calidad. 

VISIÓN
Ser reconocida en el sector frutícola de Chile como una 
empresa eficiente, confiable, profesional, innovadora y 
comprometidos con el medio ambiente.

VALORES
- CALIDAD de nuestros productos 
- INNOVACIÓN en la tecnología incorporada a los procesos 
agrícolas.
- EFICACIA Y EFICIENCIA en nuestras operaciones
-SEGURIDAD para nuestros trabajadores 



CATÁLOGO
PRODUCTOS 
EL PEDREGAL 
2019
Nuestros productos son cosechados y 
embalados en el km 26 del Valle de Azapa. 
Es aquí donde nos aseguramos que la calidad de 
la fruta sea óptima, garantizando el envío de
nuestros productos en las mejores condiciones.



Mango Tommy Atkins
Considerado como el mejor en 
términos de tolerancia al transporte y 
manipulación, resiste a golpes y tiene 
una vida más larga en estante de 
tiendas. Es el mango más producido 
del mundo. De exuberante 
aspecto, la fruta es ovalada, con una 
piel suave y con lenticelas de color 
amarillo - verde características. Tiene 
un color rojo brillante con toques 
anaranjados. La pulpa de este mango 
es de textura firme, un poco 
fibrosa y de un color anaranjado
oscuro y de sabor dulce y suave.

Producción anual: 14.000 kilos

Presentación del producto:

- Calibres: Extra - Primera - Segunda
- Cajas: Cartón de 20 kg

 



Mango Keitt

La variedad Keitt marca la 
diferencia con su delicioso aroma y 
textura aterciopelada y jugosa. El 
sabor de esta variedad es dulce, sin 
excesos, con matices cítricos y un 
ligero toque ácido. Tiene una pulpa 
firme, totalmente exenta de fibras un 
contenido en azúcar ligeramente
inferior a otras variedades. El fruto de 
forma ovalada y de gran tamaño, tiene 
una coloración verde con 
toques rosados pálidos.

Producción anual: 60.000 kilos

Presentación del producto:

- Calibres: Extra (800 grs) - Primera (650 grs) - Segunda (550 grs)
- Cajas: Cartón de 20 kg
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Aceituna de Azapa 

La aceituna variedad Azapa es conocida por tener gran relación 
pulpa/semilla, una textura firme, coloración violácea muy atracti-
va y un sabor amargo que la hace única. Todas estas cualidades le 
otorgan una fama y reputación a nivel nacional e internacional, por 
lo cual, en el año 2016 obtiene el Sello de Indicación geográfica por 
medio de INAPI.

La sal es el preservante natural que se utiliza en la conservación de 
la aceituna variedad Azapa. Le proporciona la capacidad de mante-
ner su calidad de manera saludable por largos períodos de tiempo.

Producción: 40.000 Kg/año

Disponibilidad del producto: Contamos con stock durante todo el 
año

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE

Presentación Producto: 

EXTRA PRIMERA SEGUNDA TERCERA
90-100 101-120 121-150 151-180

Formato de venta:

- Bidones de 3 kilos

- A granel

 



 
Parcela 21 Km. 21 Azapa. 

elpedregalarica@gmail.com
+569 82567953


